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) g ) RIESLING OLTREPO PAVESE D.O.C.
Sﬁ%&}ggﬁﬁ Descrizione
OLTREPO PAVESE D.0O.cC. Prodotto dalla vinificazione in purezza dell’'uva Riesling italico. Vino fermo
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dall'aroma delicato e dalla struttura corposa e ben equilibrata, esprime note
R IESLING floreali che via via diventano pil fruttate e leggermente speziate. Siserve a 10°C,

ottimo per accompagnare antipasti magri, primi piatti a base di verdure, fritture,
crostacei e pesce lessato.

) o Scheda tecnica
Dati analitici
Vitigno: Riesling Italico
Alcool: 13.5% vol Denominazione: Riesling Oltrepd Pavese
Zuccheri: secco Designazione Denominazione di Origine Controllata DOC
Tipo di terreno: calcareo, argilloso
RICONOSCIMENTI RECENTI A-Itlmetrla.: da 3502380 mtsim
Sistema di allevamento:  Guyot
Wein-plus.de (Germany) Inerbimento: totale
rein-pius. many Metodi di difesa: lotta antiparassitaria ad impatto ambientale controllato
Riesling 2010 - p.ti 85/100 . . -
Epoca di vendemmia: inizio settembre
Guida Viniplus - AIS Lombardia Modalita di raccolta: manuale con selezione dei grappoli
(Associazione Italiana Sommeliers) - .
Riesling 2008 Vinificazione
9 Breve macerazione a freddo e successiva pressatura soffice. Il mosto viene

chiarificato tramite decantazione, successivamente fermenta in recipienti di
acciaio inox a temperatura controllata.

Affinamento

Almeno 6 mesi sui lieviti in recipienti di acciaio inox per completare le doti
organolettiche. Dopo l'imbottigliamento viene normalmente conservato in locali
termocondizionati per almeno 12 mesi.
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